
SUGGESTIES
A P E R I T I E F : P R E M I U M M E A T :

| CHAMPAGNE CHANDON SPRITZ (bakwijze m a x i m u m saignant)

(basis van champagne en sinaasschil) ? a GEGRILDE MERGPIJP (voorgerecht)

1150 [nieuw] MET HUISBEREIDE KRUIDENBOTER

V CHAMPAGNE 14.00

?MOET-CHANDON BRUT ER GEGRILDE Z W A R T E PENS

15.50 MET APPEL (voorgerecht)

14 0 0

V I S / S C H A A L D I E R E N : ?wt, HUISBEREID TRAAGGEGAARD

BUIKSPEK (voorgerecht)
& , 6 O E S T E R S N A T U U R ( v o o r g e r e c h t )

2 0 . 0 0

W 1 HUISBEREIDE KREEFTE ?mm HOEVEKIP UIT LICGUESNKROKET |

MET VERS KREEFTENVLEES (voorgerecht) SFRANKRIJKO filet supreme
15.50 25.00

?ma G L O R I A h a n d g e s n e d e n

BUCHERY S T E A K T A R T A A R

16 0 0

W HALVE GEGRILDE KREEFT

D A G R P I J S
26.50

® HELE GEGRILDE KREEFT «RR DUROC T O M A H A W K C + - 5 0 0 G R )

D A G P R I J S 29.50

?mx CONTRE FILET U R U G U A Y
W BROCHETTE VAN BLACK ANGUS

B L A C K TIGER SCAMPI
42.00

55.00 ?a AUSTRALISCHE GRAINFED RIBEYE
?er TATAKI VAN VERSE TONIJN C+-400GR)

MET SESAMZAADJES EN RUCOLA 28.00
S L A A T J E + Z O N G E D R O O G D E T O M A A T
58 0 0 ? ?ex HEREFORD D R Y A G E D

C O T E A L 'OS C+-1.5 K G )

21 d a g e n g e r i j p t - v o o r 2 p e r s o n e n

SPECIALITEIT VAN HET HUIS: 500 PP

SURF EN TURF - FINES COTE A L'OS C1.2 KG)
c o m b i van: 41.00 PP.
1 he le k ree f t en 1 f i l t e r p u r (+-500Ogr)

(voor 2 personen) let WAGYU BAVETTE
DAGPRIJS |__UITERMATE SUPER STUK VLEES

VAN DE FLANK STEAK

d e ZEER MOOI GEMARBREERD
7 OP = OP


